
Cena di Capodanno

Crudo di ricciola e vongole con polvere di aglio nero,
menta, finocchietto, cucunci e melograno, guarnito da una

crema di agrumi e aceto balsamico

Risotto Riserva San Massimo all’aglio nero, bisque di
gambero rosso di Mazara del Vallo, crema di burrata e

scorza di limone

Cotechino artigianale con lenticchie

e n t r è e

p r i m o

s e c o n d o
Baccalà cotto a bassa temperatura su crema di topinambur

e ceci neri

a n t i p a s t o

Tris di polpette di baccalà, pesce spada e alici
accompagnati da un calice di Bolle siciliane 

per prenotazioni   tel 02-45491088   info@bettolasiciliana.it

d o l c e
Panettone artigianale con crema Chantilly

Bolle di Mezzanotte e tanta felicità per il Nuovo Anno

80 €  a persona, acqua inclusa.
sono esclusi vini, bevande e caffè

Inizio cena ore 20:30

. . . d a  t r a d i z i o n e


